Nach Jahrzehnten wird in Kalbertshausen
wieder Mohn geerntet

Auf dem Feld kleppert es wieder - Zahlreiche Aufladpeim Anbau

09.08.2015, 06:00 Uhr

Streicht der Wind Uber das trockene Mohnfeld, rassie Samen in den Mohnkapseln -
deshalb nennt man sie auch "Klepperlesfelder”. Aamtdg wurde ein Acker der Familie
Weber in Kélbertshausen mit einem angepassten M&atlaer abgeerntet.

Neckar-Odenwald-Kreis. (cbe) Vor allem im Kuchehrseckt Mohn mitunter vorztglich.
Doch wahrend so manche GroBmutter die Zutat vazéahten noch im eignen
Schrebergarten anbaute, sind die wunderschon dénedohnfelder komplett
verschwunden. Zumindest bis vor kurzem: Zum erbtehseit Jahrzehnten wurde am
Montagnachmittag in Kalbertshausen wieder MohnrgeerDer Acker am Ortseingang
gehort Landwirt Gerd Weber. In einem ersten Verswther ein 1,3 Hektar groRes Feld
bestellt.

Die erste Ernte war von der ganzen Familie mit 8pag erwartet worden. Und auch bei
Lohnunternehmer Wilhelm Zimmermann aus Daudenzaildie Mohnernte eine Premiere.
Bevor es losging, mussten am Mahdrescher allerdingk einige Anderungen vorgenommen
werden. Denn Mohn ist deutlich feiner und leiclalsr Getreide. Bei letzterem trennt der
Mahdrescher die Spreu mit Hilfe eines Luftzugs wonn. "Der musste deutlich reduziert
werden", erklart Gerd Webers Sohn Philipp. Dochhridieser Feineinstellung klappte die



Ernte problemlos - routiniert zog Philipps Brudeaikeine Bahnen mit der Maschine des
Lohnunternehmers.

Trotz des trockenen Wetters der vergangenen Washedie Familie mit der Ernte sehr
zufrieden. Auf dem Feld konnten rund 1,5 Tonnen Mgkerntet werden. "Der Ertrag ist
deutlich hoher als bei anderen Landwirten”, bedatRthilipp Weber erfreut. Unter anderem
im Raum Heilbronn und in der Gegend um Wirzburgebdiandwirte ebenfalls Mohn an.

Das ist allerdings gar nicht so einfach, denn daloa\ ist in Deutschland streng
reglementiert. So ist eine Genehmigung von der Bsagiumstelle in Bonn nétig. Hierflr
hatten die Webers bereits im letzten Jahr einenag§rgestellt, der nach Erfillung von
zahlreichen Auflagen genehmigt wurde. "Man bendgigtpolizeiliches Fihrungszeugnis
ohne Eintrage und einen Sachkenntnisnachweis'ytertéPhilipp Weber. Zudem muisse man
die Flache genau ausweisen, nach der Ernte midsenzier Ertrag gemeldet werden.
Aktuell gibt es fur den Mohnanbau in Deutschland zwei zugelassene Sorten - Winter- und
Sommermohn, der erst im Marz ausgesat wird. BewtteS sind morphinarm und kénnen
somit bedenkenlos verzehrt werden.

Bereits das zweiwdchige rosafarbene Blitenmeee lattie Juni viel Aufsehen erregt und
zahlreiche Schaulustige angelockt. So war es aieti verwunderlich, dass sich zur Ernte
einige Schaulustige eingefunden hatten. Wenn dalsvieebliiht, trocknen die Pflanzen.
Werden die Mohnkapseln geschittelt, raschen dienglatmen im Inneren - ein Zeichen, dass
geerntet werden kann. Aufgrund des Raschelns wirtMehnfeld umgangssprachlich auch
"Klepperlesfeld" genannt.

Familie Weber versucht mit dem Mohnanbau neue Weaggehen und einen neuen
Betriebszweig aufzubauen. Wie die Webers auf dée it dem Mohn kamen? "Wir haben
zuvor schon Raps angebaut. Daraus wollten wir Rapathen”, berichtet Philipp Weber.
Als er sich im Internet informierte, stiel3 er aubivh und Mohndl. Und genau das soll nun
aus den grau-schwarzen kleinen Kuigelchen entst&tndipps Vater Gerd war von der Idee
gleich begeistert.

In den nachsten Monaten soll deshalb eine hofeigéméihle entstehen, deren Produkt dann
an Béackereien und Privatpersonen verkauft werdknBie Vermarktung des Mohns und des
Mohndls wird ausschliel3lich regional erfolgen. Zuward der Mohn nun noch gereinigt. Ob
dies per Reinigungsmaschine oder doch von Handgdgcmuss noch erprobt werden -
auch hier sind die Webers noch am Probieren

Langst bekannt ist jedoch, dass Mohndl einen hdtreeil an Vitamin E und Lecithin hat.

Mit seinem hohen Gehalt an Omega-6-Fettsaurers igtieht verdaulich, fordert die
Aufnahme von Vitamin A im Koérper und wirkt cholestessenkend. Es eignet sich zum
Verfeinern von Kase und Salaten oder zum ZuberswenSiRspeisen. Neben dem Mohn soll
auch der betriebseigene Raps zu Ol verarbeitetemerdd auf verschiedenen Vertriebswegen
verkauft werden.

Landwirt Gerd Weber blickt optimistisch in die Zuktund sieht in diesem neuen
Betriebszweig noch grol3es Potenzial. Aktuell werdebeutschland jedes Jahr rund 8000
Tonnen Mohn verarbeitet. Der gréf3te Teil davon karaus Osteuropa und Australien. Trotz
des ungewissen Erfolges ist bereits jetzt eine dgpdlung der Flache fur das kommende
Jahr geplant.



